
Menu de Noël 2025

R É S E R V E Z  V O T R E  T A B L E  A U  0 2 . 5 1 . 7 4 . 0 8 . 0 8

M e n u  d u  2 4  D é c e m b r e  2 0 2 5  D î n e r  - 7 0 € -
L e  2 4  d é c e m b r e  a u  s o i r

 à  l ’ É c o - D o m a i n e  L a  F o n t a i n e ,  P o r n i c
( M e n u  e n f a n t  –  2 5  €  /  4  à  1 2  a n s )  

Ravioles de langoustine et farce fine de poisson, bisque onctueuse, tartare
d’algues du littoral, œufs de poisson et citron vert.

ENTR É E S

Ris de veau snackés, pommes de terre crémeuses au curé nantais,
croûtons dorés à l’ail, copeaux de champignons.

P LAT S

DE S S ERT S
Mont Blanc à la cardamome et poire.

ou

Dos de cerf mariné aux baies, choux farcis aux champignons, mille-
feuille de pommes de terre et sauce bordelaise.

ou

Pavé de lieu jaune de ligne, poireaux aux épices douces,
potimarron rôti et croustillant, sauce citron confit ciboulette.

Entremet praliné sarrasin, chocolat et caramel au beurre salé.
ou

A M U S E  B O U C H E
Noix de Saint-Jacques crue saumurée, carpaccio de radis, riz soufflé et cresson.


